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Crepe M�
Αλμυρές ή γλυκές

... κρέπες στη στιγμή!

KENFOOD
ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ ΜΕΙΓΜΑΤΩΝ ΚΑΙ ΠΡΩΤΩΝ ΥΛΩΝ ΑΡΤΟΠΟΙΙΑΣ & ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ

Σπετσών 1, Κερατσίνι 187 55 | Τ. 210 56 15 410 | F. 210 56 15 717 | kenfood@loulisgroup.com



KENFOOD
NUTRITION & BAKING SOLUTIONS

Δημιουργήστε την πιο νόστιμη βάση που
θα αναδείξει τις γεύσεις τόσο στις γλυκές
σας δημιουργίες όσο και στις αλμυρές.
Με το Crepe Mix της Kenfood και μόνο
με την προσθήκη νερού, μπορείτε να φτιάξετε 
εύκολα και γρήγορα κρέπες με τέλεια ζύμη.
Ιδανικό για επαγγελματίες μαζικής εστίασης, 
διατίθεται σε συσκευασίες 5 και 20 κιλών.Cr
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Για νόστιμες κρέπες
• 1.000 γρ. μείγμα Crepe Mix
• 1.500-1.750 γρ. νερό

Εκτέλεση
Αναμειγνύετε 1.000 γρ. μείγμα
και 1.500 - 1.750 γρ. νερό
Αφήνετε τον χυλό να ξεκουραστεί
για 10 λεπτά
Ψήνετε στην κρεπιέρα και από
τις δύο πλευρές μέχρι να ροδίσουν

Προτάσεις γαρνιρίσματος:
Διακοσμήστε τις κρέπες σας

με φράουλες, πραλίνα και παγωτό 
βανίλια από την Kenfood.
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www.kenfood.com


